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ACETO BALSAMICO DEL DUCA di Adriano Grosoli sri

Via Medicine, 234011057 Spilamberto Loc. San Vito (Modavay-acetobalsamicodelduca.it

La citta di Modena e Aceto Balsamico del Duca _]T_
protagonisti del ‘made in Italy’ ad Anuga 2011

L'edizione 2011 di Anuga, la piu grande fiera rtiamee del mondo, vede come paese partner
I'ltalia, presente alla manifestazione con olt@0l#ziende rappresentative di tutti i distretti del
food tricolore, un numero addirittura superioraellq delle imprese tedesche.

Aceto Balsamico del Duca coglie questa importanssione per celebrare il 120° anniversarig
della sua fondazione, rinnovando una partecipaziomngone I'azienda tra i protagonisti de |
“Made in Modena” gia da diverse edizioni. Sonorosen@nfatti, le produzioni agroalimentar \
modenesi che riscontrano successo in Italia e sredldvie che hanno ottenuto i riconoscime
DOC, DOP, IGT e IGP. Quelle produzioni caseailé®Pesmigiano Reggiano DOP, la lavorazj
delle carni con il Prosciutto di Modena DOP, GutedhModena IGP, Zampone di Modena I
ancora la pera del’lEmilia Romagna IGP e laaciliegfignola IGP per la filiera frutticola; i vari
Lambruschi DOC e vini IGT per la filiera vitilriitsieme all’Aceto Balsamico di Modena IGP e
all’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DeRglfiocchiello della cucina emiliana.

Modena non & pero solo Terra di Sapori: lo spmiteenditoriale, la passione per la meccanica ¢
mito della velocita sono gli ingredienti di quieithscussa vocazione motoristica che ha valso e-Mc

na e al suo territorio I'appellativo di Terra datiom Il patrimonio industriale e culturale matiscd

del territorio modenese vanta nomi quali Ferrasehati, Pagani Automobili, De Tomaso e Bugatti.
Tra le eccellenze del territorio modenese, unduplamo piano € ricoperto dal patrimonio artiséc =~
l'arte romanica in particolare. Indiscusso capaldvBuomo di Modena, gioiello del grande arthite :,—/’#
Lanfranco e del grande Maestro scultore Wiligelmea;ontinua a stupire per bellezza e originalita

Dal 1997 la Cattedrale, la Torre campanaria Gliirdae Piazza Grande sono stati dichiarati dall'
sco Patrimonio Mondiale del’lUmanita. Inoltre ldzza Ducale, oggi sede dell’Accademia milite ;

Estense, in questo solenne e maestoso palazzoobasiese anche il Duca Francesco | che, appads
nato produttore e consumatore di Aceto Balsamitaxgescostruire una ricca acetaia, razziata poi
Napoleone Bonaparte quasi due secoli dopo.

Alla Galleria Estense di Modena si trovano due operritraggono il Duca: il celebre busto

marmoreo del Bernini e l'altro altrettanto famadisatto del Velazquez, opera del quale Adria-
no Grosoli ha finanziato il restauro e la messicirezza e che dal 1974 é logo aziendale di
Aceto Balsamico del Duca.
Ma Modena é da sempre anche terra di musica, chellgpato con le sue scuole, gli istit
musicali, i suoi teatri e gli eventi. Sono fiorétmi di altissimo pregio come Raina Kabain
ska, Mirella Freni e Luciano Pavarotti: "il Mdesfoest'ultimo ha donato a Modena famal
riconoscibilita nel mondo e la citta & il segnent® di questa presenza; luoghi e ricordi ci p
lano di lui: dalle case dove ha vissuto infangi@enezza ai luoghi dove ha sviluppato il s
talento e ha visto i primi successi, come il T&€&dmunale oggi a lui intitolato, gli ampi spa
del Parco Novi Sad dove per anni I'evento daehtogil "Pavarotti & friends", ha accolto folle
di appassionati accorsi per ascoltarlo cantare pangrandi nomi del mondo musicale con-
temporaneo. Infine il ristorante da lui volutoguel di Montale, che parla della sua genuind

passione per la buona cucina e per i sapori diradizione culinaria, quella modenese, unica
al mondo.
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Vol igen & Vellutate biologiche all'Aceto Balsamico di Modena IGP
' nel nuovo formato da 140gr !

La vellutata biologica di pera & prodotta con péitkam IGP  La vellutata biologica di fragola & prodotta cattdrfreschissi-
freschissime provenienti da agricoltura biologinachero di ma certificata biologica, zucchero di canna e ARalgamico di
canna e Aceto Balsamico di Modena IGP biologico. Modena IGP biologico. La fragola possiede innwohenéu che
La pera e un frutto ricco di fibra e di zucchernipdiei (fruttosio)  la rendono un alimento salutare. Ha un altissiméenato di

e contiene inoltre potassio, vitamina C e saknalin Di grande vitamina C e di antiossidanti, & ricca di potassailcio.

digeribilita, svolge un'azione diuretica e rinfnete E’ nutritiva, diuretica e depurativa e forniscdigsime calorie.
Gusto:dolce e delicato Gusto:dolce e pieno

Consigli d'uso:con i formaggi Consigli d'uso:con i formaggi
stagionati freschi e lo yogurt

La vellutata biologica di fico & La vellutata biologica di cipolla é
prodotta con frutta proveniente prodotta con bulbi provenienti da
da agricoltura biologica, zucche agricolture biologiche certificate,
ro di canna e Aceto Balsamico di zucchero di canna e Aceto Balsa-
Modena IGP biologico. mico di Modena IGP biologico.

Il fico ha un valore nutritivo La cipolla ha un consistente valo-
molto importante: & ricco di vi- re nutritivo, grazie alla presenza
tamine e ha un elevato contenuto di sali minerfiire. di sali minerali e vitamine, oltre a contenere irnfe@inenti che
E’ rinfrescante e depurativo. aiutano la digestione e stimolano il metabolismioolre ric-

ca di zolfo, ferro, fluoro e calcio. Ha forti peta diuretiche e
Gusto:molto zuccherino, sentore del frutto maturo depurative.

Consigli d'usocon i formaggi di media stagionatura e sul fois-gra
Gusto:morbida e ricca di note agrodolci

Consigli d'usocarni grigliate o bollite e ‘Bruschetta’
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DOMENICA 9 OTTOBRE - ore 11.30

HALL 11.2 - PRESSZENTRUM EST

Seminario
‘I PRODOTTI BIOLOGICI' organizzato da FEDERALIMENTARE

A sequire, degustazione di prodotti biologici di Aceto Balsamico del Duca
presso |'area ristoro dell'ltalian Lounge
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