


GULFOOD Dubai 26 febbraio - 2 marzo 

Grande successo per la prima esperienza espositiva di Aceto Balsamico 

del Duca a Dubai. Numerosissime le presenze registrate allo stand ove i 

visitatori, provenienti in prevalenza dal Middle East,   hanno potuto 

conoscere ed apprezzare  tutte  le novità del balsamico del Duca! 

MARATONINA DELLôACETO BALSAMICO TRADIZIONALE  

Luned³ 1 Maggio 2017, torna per le vie di Spilamberto lôappuntamento con la Mara-

tonina dellôAceto Balsamico Tradizionale, la manifestazione podistica non competi-

tiva aperta a tutti i cittadini e alle scuole.  Aceto Balsamico del Duca sarà presente 

come sponsor principale anche in questa edizione. 

FUORI DI TASTE  

Venerdì 10 marzo Aceto del Duca è stato protagonista della 'RiSfida', una sfida gustosa tra 

due tipologie di riso, abbinate a materie prime d'eccellenza: lo chef Massimiliano Catizzone 

del Caffè Florian ha preparato un menù con il Carna-

roli 100% RisoDuomo e il RePerso dell'Agricola Lodi-

giana di volta in volta unito al nostro aceto 1891, al 

peperoncino Peperita, alle marmellate Pure Stagioni e 

al cioccolato della Fonderia del Cacao.  

MODENA TERRA DI MOTORI  

Un evento unico per il territorio modenese, durante il quale le vie e le piazze del 

Centro Storico si riempiono delle più belle vetture del presente e del passato. 

Aceto Balsamico del Duca sarà presente come sponsor alle due conferenze che si 

svolgeranno al Museo Enzo Ferrari e a Palazzo dei Musei.  

CASA MUSEO ENZO FERRARI  

Il 16 gennaio scorso presso il Museo Ferrari di Maranello, Aceto del Duca e le 

altre aziende aderenti alla ñFondazione Casa Museo Enzo Ferrariò si sono riu-

nite per discutere i nuovi progetti per il 2017. Tra gli altri, presente anche il 

figlio di Enzo, Piero Lardi Ferrari.  

La Fondazione è nata  con lo scopo di valorizzare, promuovere e tutelare 

lôimmagine, la storia e lôopera di Enzo Ferrari e si ¯ occupata della realizzazione 

della struttura museale dedicata alla figura del grande costruttore modenese. 

Aceto del Duca sostiene la fondazione dal 2012, anno di costituzione.  

CIOCCOLATO VERO  

Il maestro pasticcere Maurizio Obialero e Aceto del Duca salgono sul 

podio e si aggiudicano il terzo posto del premio "Miglior pralina 

all'Aceto Balsamico Tradizionale ", organizzato in occasione della 

manifestazione Cioccolato Vero, in piazza Mazzini a Modena.  



Lessare il riso e saltarlo in padella con poco olio e 

il cipollotto sminuzzato. Qualche secondo prima 

di spegnere il fuoco, aggiungere le primule 

(lasciarne alcune da parte per decorare), i semi di 

senape, sale e pepe. Formare dei timballini pres-

sando bene il riso. Servirli coperti con primule 

fresche e accompagnati dalla salsa al curry e 

dallôAceto Balsamico di Modena del Duca IGP - 

Vecchia Era.  
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¶ 250g di riso  

¶ 1 cestino di primule pulite (solo fiore)  

¶ 1 cipollotto fresco 

¶ Semi di senape a piacere 

¶ Olio Extra Vergine di Oliva  

 

Per la salsa al curry 

Amalgamare bene un vasetto di yogurt magro, 1 e 

1/2 cucchiaini di curry,   2 cucchiaini di curcu-

ma, 1 cucchiaino di succo di limone.  

Un Balsamico di alta qualità, una perfetta idea 

regalo e una gemma di eleganza.  

Il  suo profumo ricorda il legno, la frutta ed il 

mosto cotto.  

Lôinvecchiamento di oltre tre anni in botti di 

rovere, gli conferisce proprietà organolettiche 

uniche, con attenuata acidità. Arricchisce in 

modo sublime ogni pietanza a crudo, i formaggi 

stagionati come il Parmigiano Reggiano o la pasta 

ripiena . 

https://www.facebook.com/acetodelduca

