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del Duca protagoni s

I'l tempo della vendemmia si avvicina
costante cura del vignaiolo, si accingono a presentare la loro uva matura, pronta
per essere colta. Sta per iniziare i
materia prima per la creazione del nettare prezioso, tanto apprezzato gia alla
corte Estense, viene preparata con ¢c
te per ottenere il dol ce mosto dobéuva
vaso aperto. E6 dalla | enta cottura
di un prodotto pregiato quale — | 6Ac

Queste hanno origine dalle materie prime e dalle raffinate tecniche di lavorazio-
ne: il mosto, dopo una lunga cottura, viene infatti lasciato riposare in grandi ti-

duzione del balsamico.
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In occasione di questo periodo cosi speciale per il
Balsamico, sono molti gli eventi che vedranno Ace- AC ETAI E APERTE
to Balsamico del Duca protagonista. Il piu impor-

tante di questi, per la provincia di Modena, & domenica 24 settembre

senz o6 Adethie Aper® 0, che si t dalle 10 alle 18

no alla fine di settembre e che accoglie numerosis- . . . . .
Y Visite guidate, degustazioni

S i mi visitator.i da svar - Hat
Ci saranno molte novita ad attendere coloro che Sl GUEnll f il

coglieranno | doccasione per trascorrere Domeni ca

« 24 Settembre presso Aceto Balsamico del Duca. Non mancheranno show cooking,
degustazioni guidate, intrattenimento per i piu piccoli e cosa principale, visite gui-
date dalle 10 alle 18 presso |l e due se
tranno ammirare | dammaliante spettacol
il Tradizionale di Modena DOP, per un periodo di minimo 12 anni, fino ad arrivare a

: superare i 25. Nella sede pit nuova ci sara invece un interessantissimo tour attra-
B verso |l a produzi one, | i nvecchi amento

Modena IGP.

Un evento da non perdere, che offrir"”
pezzettino di storia e di tradizione della famiglia Grosoli.

Per restare aggiornati seguiteci su Facebook o sul sito
www.acetobalsamicodelduca.it !
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ni , chi amat. Abadessad fino a quando
cominciare cos?® ad aggiungere del mo s




Aceto Balsamico del Duca nei mesi scorsi e stato sotto i riflettori di gruppi

di giornalisti che hanno visitato |
racconti e le spiegazioni di Mariangela e Alessandra Grosoli hanno potuto
scoprire notizie inedite sul pregiato oro nero. | press tour che hanno coin-
volto | 6azienda, hanno offerto | 6oc
conosciuto anche al di fuor.i del | 61 1
na, RTV SLOVENIJA , ha messo in onda un interessantissimo servizio
sull'azienda, dove, attraverso immagini e spiegazioni, includendo anche
un'intervista a Mariangela ed Alessandra Grosoli, ha reso partecipi i telespettatori dell'affascinante processo

di produzione e invecchiamento del balsamico. Per chi voglia rivedere l'intervista la puo trovare a questo link:
http://4d.rtvslo.si/arhiv/porocila/174476501.

La squadra di Giudici Assaggiatori ufficiali del team del Duca si allarga! Qualita e proprieta
organolettiche costantemente monitorate.

7 1l Balsamico del Duca viene sottoposto a regolari sedute d'assaggio I'L’;j .
WA alle quali presiedono giudici che abbiano ottenuto il certificato di

" 5ssaggiatori ufficiali AIB. Lo scopo & quello di monitorare continua-
mente le caratteristiche organolettiche di differenti tipologie di Bal-

samico, per creare nuovi prodotti che si avvicinino sempre piu alle
esigenze e al gusto dei consumatori.

Gli eventi che vedono partecipe Aceto Balsamico del Duca non si
Nk N esauriscono qui. Il 6 e il 7 settembre, si terra I'edizione 2017 di
ZRFARETEE "Farete", presso Bologna Fiere, teatro di incontri con buyers in-
DALLA MAIL ALLASTRETTADIMANO™ t er nazi onal i e dell 6assembl ea a

L'evento che tuttavia mettera in luce il Balsamico del Duca a livello internazionale sara sicuramente Anuga, la
pit importante fiera internazionale Europea che si tiene in modo biennale a Colonia, in Germania. Non di-
menticate di passare allo Stand B -38, Halle 11.2 , TASTE THE FUTU RE ||||||)_
dal 7 all'll ottobre prossimi, per scoprire le novita

proposte! anuga COLOGNE, 07.-11.10.2017

MODENA 3 , .
MOTOR
GALLERY
23 e 24 SETTEMBRE 2017
Modena, Capitale dei Motori | \ |

FESTIVAL

FRANCESCANO
2017
Modena Motor Gallery - 23-24 settembre Festival Francescano - 22-23-24 settembre
2017, Modena Fiere 2017, Bologna
Aceto del Duca sara sponsor ufficiale della manife- Anche questodanno Aceto del

stazione. ufficiale della manifestazione.



In abbinamento con il prodotto del mese, un'i-
dea innovativa, con un frutto di stagione propo-
sto in un piatto alternativo.

Pane tipo Baguette

Prosciutto crudo di Modena DOP

Basilico fresco

Rucola

Fichi

Pesto alla genovese

Olio Extra Vergine d'Oliva

Aceto Balsamico Invecchiato - "Ampolla
del Duca"
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Utilizzare una baguette di pane croccante e con-
dirla con un filo di olio extra vergine d'oliva.
Disporre uno strato di fette di prosciutto crudo

di Modena DOP alternandolo con delle foglie di
rucola. Tagliare dei fichi a fettine e posizionarli
sopra il prosciutto, andando a formare un nuo-
vo strato. Aggiungere delle foglie di basilico fre-
sco e qualche cucchiaino di pesto alla genovese
per insaporire il tutto. Per concludere, decorare
le baguette con Aceto Balsamico Invecchiato-
"Ampol |l a del Duca",
snhack un tocco di classe!
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Un prodotto esclusivo, caratterizzato da un lungo
invecchiamento in botti di legno pregiato che lo
rende particolarmente corposo.

Ha profumo intenso di legno e mosto cotto ed un

gusto rotondo e dolce con una leggerissima acidita.
Consigliato sul carpaccio di carne o pesce, su
macedonie di frutta, yogurt e gelato.
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Prenota una visita guidata
alla nostra aziendal!

Scrivi a;
visite@acetodelduca.it
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https://www.facebook.com/acetodelduca

